[ futuristi e il vino

Fulvio Piccining

i occasione del centenario del-

Lo maacina del movimento futur-
st ho pv mordo di vedere alou-
ne mostre dedicate, e al contempo
i riprendere in mano il libro La
ecing futurista di FT, Marneii
e Fillin, di eui avevo sfoglinto uns
copia in oceasion: & una grande
mostra foturista di iniz anoi "0
a Venexin,

Nel framtempo ho rr1‘1|iI|‘IIIJIHr
il corso AL
di o riletto con occhi diversi le n-
cette di cucing @ dei cockiail dove
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AL hanno n:'u|'||ilu molto il moda
di steavolgere il servizio e gli abhi-
ati mormalmente dedicari ad
ysubi=ce b stesso trata-
menta che fu dedicars alla poesia,
alla pivwera, al cibo e ai cockrail.

Fino ad allora il vino compariva
soltanio sotio forma di ingredie
hase fondamemnale del vermouth,
nei cockiail L manhaitan o mar-
ini cockiail, oppure con gli spu-
manti per lay preparagions dello
_E:]1n||||1ug11i' cockiail” o il “kir ra-
vale". In ltalia abbiame una gran-
de culiura del vino che ¢ appar-
tiene da secoli, ma il suo consumo
ned eireoli ¢ pel bar era offuscata
dalla dilagante moda dei cocktail
americanm & doi distillati di Olire-
nica.

Sentiamo  cosn Marinet-
i in un passo de La Cueing Fu-
frerista: “elegunti signore italiane,
vi preghiamo di sostinine al Coek-
tail-party dei convegni pomeridia-
ni che potrete chinmare a volonti
- ' Asti spumante della signora B -,
- il Barbaresco della signora C. - o
- il Capri bianco delln signora .-
i questi convegni sark premiata
la migliore qualita del vino radu-
nutore. E basta con ln parala bwar
chie va sostituita colle italinni=ime
“qquisibeve”,

e
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I ritorno all'uso dell ialiano &
molio sentito, quindi il barman di-
venta il “mescitore”, il cockiail, In
“palilibita”, il sandwieh. il “urai-
due”™ & il brandy I arzente”. ..

Il vino & protagonista anche in
kst ||-Il|:||‘||' rio, inforti De-
T ave Lliﬂ'g
parecehie ! &
i eriterd dell’arte fumrista; inoline
nel 1930 disegon la bowigliena a
roneo di cono del Campari Soda.

Nulla come il vino incama bo
spirito. futurista del m Tt
del divenire, Il vino si modifica,
evolve, maturn anne dopo anno in
hotriglin « siando le proprie ca-
ratteristiche ¢ non esiste prodotio
dell uomn che subisca le variabili
della stagione che regala ogni anno
vimi diversi per profumi ¢ sapori.

Leggiamo ora un breve passo
dell" articalo APPArss i occasion:
del prameo futurista organizzate a
Parigi, dove scoprinmo un aperiti-
vo pivmmosto ardito per epoca, ma
chie a dispetto del nome porta tra
i suoi ingredienti la piemontesissi-
ma Barbera che spezen 'cge
francese nei gusti del vino di allo-
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pa: “sono annunciate le die mi-
sture-aperitive. ereate dal pittore
Trampolini (...} - Carrousel 'al-
col — sorpresa generale di pescan:
formaggio ¢ cioccolato mavigan-
ti nella Barbera, cedrata e bitter.
Qualehe smorfia ma primo risolin-
v soulidisfacente, mnto che aleuni
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Anche il servizio del vino vie-
ne stravolto nei canoni durante i
prongs futurisia; ne leggiamo in
um articsle inerente all’acro-ban-
cherto di Bologna del 12 d
bire 1931 ¢ pensiamo per un arti-
al serv melier in

il carburamie nazionale (volzo vi-
no ded noser colli) avanea mrionfal-
mente, versato da alenne late che
sano olio extradenso. E il
domi.”

iodo dedicato al “pranec
ervicn invernale” legginmo l|u.1|l'
sia il reantamento dedicats al for-
maggio ¢ al Marsala: “al momento
di partire ingurgiteranno lo Seop-
pioingola.  duroliquido  costituito
o v pallotiola di Tormaggio par-
migiane macerato nel marsila”

Furtunate Depero, Squisito ol sele Campari, 1926,




Nel “praneo parolibero prima-
verile™ invece & ln fruma chie vede
il ving protagonista infai leggia-
mo: “eniri ancora o contadinoena
ventenne ¢ grassa, recando fra le
biraecin una grande bacinelln pie-
na oli fragole nuotanti nel Grigno-
lino ben aucchierat”

Nel “pramzo musicale aontuonma-
le™ ideato da Marineti apprendin-
mo un modo inusuale per bere il
vino e la meccanica i abbinamen-
to di gusto che anticipa Unssaggio
el wina.

Cili alimenti mangiati non sonc
assolutaments indican per il vi-
no bevato, tanto meno la sequen-
za con cui vengono assunti lascia
alquanto allibit. L'unico cibo che
avrebibe una qualche possibilita di
accordarsd col vino in realtd non
viene manginto, ma semplicemen-
te guardato ¢ anmusato,

Leggiamo: “poi due minuti o
coci nell’olio ¢ nell’aceto, poi sete
eapper, pod venticingue ciliegie sot-
tor spirito, poi dodici patatine fritte,
poi silenzio di un quano d'ora in
eui le boeche masticheranno il vuo-
1, proi i 2orsa di vine Barols tenu-
to in bocen per i minuto, ol
quaglia ammostita per cinscuno dei
convitati da guardarsi o annosa-
re intensamente senza mangiare .

Sicuramente il Barolo tenuto in
baocea per un minuo avra i che
sprigionare gli aromi retronasal

Nel “pranzo d'amore  nottr-
no” legeinmo gquale sin la ricetin di
Marinetii per anmentare ln fecon-
dlitiiz =1 due amann divorano meta
el prosciuno, Seguono le grandi
ostriche ognuna con undici gocee
di moscato di Siracusa, nella sun
acqua maring. Poi un biechiere di
Asti spumante”.

In questo easo abbinamento
dolee ¢ salavo risulta meno azzar-
date ¢ quindi pin comprensibile di
quello precedente, anche se per le
ostriche oggigiorno si preferirehbe
dello Champagne o del Muscader
della Loira,

Duesto abbinamento ricompaire
nel “prameo olrmnzisia” dove ven-
gono ordinate dodici ostriche ¢ due
ditn di Marsala,

Nel “pranzo turistico” legginmo
di “pesche con il enore di ving dol-
ee poscano chinso, che nuoting in
un mare di cognac™, ma ¢ la por-
tuta successiva che lascia il com-
mensale di allorn basito: “mmguil-
la imbotri di minestrone milane-
se gelato e davert imbottiv i ac-
cinghe™.

It questo caso @ la sequenza delle
portate ad essere stravolta, poiche
ogai wiormo it immaginiamo che
la fruna sia un ideale fine pasto,

Nel “pranzo economica” leggia-
o el ricetta “hoseo inondano ol
eamonto” elie & eompone di “in-
livim cotnn nel ving e fagioli lessati
guccherati”™.

Nel “pranzo di nozze”, Marinet-
ti che aveva una sicura predilezio-
ne per i vind piemontesi consiglia
di innaffiare pernici & alire vivan-
de con abbondante Barolo e Bar-
Lera. Questa predilezionse travalica
anche e legei classiche di abbina-

Hottiglie del Campariesda nella

Jorma artgunade disegrintn mel 1932 du
Fortunalo f.hprrn. fhwmﬁ'mﬁ.l FrTane
fmureegsn sul mercaho i bottiglie o formae
i eafice rvescinta disegrate da Degero,
prrfettamente dosate, per i comsms
impererabile e guale orengee.

mente del vino dei re, in l:|uu5d!
modo aggravate anche dal servizie
al rvolo che il nostro povers Ba-
rolo subisce.

Leggiamo il passo in grado 4
far inorridire qualungue prodit-
tore i Baralo ¢ ogni sommelier
del pianeta nel “pranzo aero-pit=
torico in carlingn”™: “bizsarmmen-
e le 5 aragoste verranno lt‘is!iﬂﬂf
in disordine ¢ distnzianie =u uno
grande aero-ceramica materassi-
ta oi venti diverse qualita di insa-
laga(...), i commensali impugnan-
do campaniletti di ceramiea pieni
di Barolo misto con Asii spumante
mageranmo cosi ()7,

Aleune ricente sembrano pintio-
sto strampalate & prive di faibili-
ti, comungue il denominatom co-
pnne rimane il vino,

Leggiamo ora di =200 Gl di
zncchero filato arrotolati a gomi-
todo, avvalte in fere di ananas e
inmaffiate di Asti spumante”, Men-
ire nelle “hombe o mano™ abhia-
mo sfere di torrone avvolte in bi-
steeche ol sangue, cone nel mosca-
1o il Siracusa,

Nel “sogmn uipcatr(‘“ abhiamo
degli ovuli di ghinceio ricoperti di
pasta di castagne adagiat su di-
schi i mela. [rmtinati i noci ed
immersi nel vino Freisa. In “sug-
gestione del sud”™ in un grosso fi-
nocchio vengono incastrate olive ¢
rovamelli dll!ll_ul.ii‘hl‘: viene avvols
0 in fette di abbacchio arrosio e
immerso nel vino binnes di Ca-
pri. Il “wmitoriso” creato da Fillia
i dlecisamente appetitoso & forse la
piti getonatn Ficena futurista nel-
le revensioni dei critici di coeina
i allora: “riso binnes bollivo eo-
=i disposto: una parte al centro del
piattn a forma di semisfera ¢ una
[MIFLE @ COTONE SOpFL. Al momwen-
1o dli serviee versare sulla semisfera
i =al=n di vino bianeo caldo le-
AT COn fircola e sulla corona una
salsa di hirra. rosso d'uovo e for-
maggio Farmigiano” .

I “vitello ubriacamn” invece pre-
vede di dempire una tasca di vitel-
lo con mele, noci ¢ pinoli & teste di
garofano (1), dopa di che cioce-
re in formo e servire freddo inoun
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bagno di Asti Spumante o mosciti
delle Lipari.
Adesso veninma ai drink chia-
mati rigorosamente polibibita:
“decisone” - 1/4 di vino china-
ta, 1/4 thum, 1/4 Barolo bollente.
“imventioa - 143 Asi, 143 li-
quore oll ananas, 153 araneio,
“giostra ('aleol™ 2/4 vino Bar-
bera, 1/4 cedrmia, 1/4 Campari,

Brunello

“simultanca” - 4/8 vernaccia,
A8 vermouth, 178 acquavite.

Anche qui il vino & protagonista
di ahbinpmenti che a pare Flo-
venting lasciano pinliosto |n':|'[|ll-r‘.l-a
si i consumatori i oggi.

A questo punto ablviamo ma-
teriale per organizzare un pranzo
fumurista.., chi osa salire su questa

macching del empad

futurista a Montalcino

Dnnutr:llu Cinelli Colombini ha
|wr1n"tputu alle celebraiioni
del cenvenario del Futurisma
dedicandogli la giomata di
Cantine aperte nelle sue
wxiende del Casato Prime
Doame o Montalcino e del-
la Fauoria del Colle a Tre-
quasda.

I turisti g'um[i. al Casaio
domenica 31 maggio hanno
potuio acquistare il Bru-
pello di Montaleino fu-
purista con etichena
disegnata dal piie-
re Alessandro Grii.
Alessandmo ha dipin-
o il Palio del 2 Iuglio
2007 ¢, da senese pui-
ro sangue, ha voluio
celebrare un episadio
avvenuto  proprio a
Siena presso UEnaote-
ea laliana nel 1935
durante  la “Mosira
puzionale di vini tipi-
ci”, Qi oern stalo or-
EanizZalo un concor-
g i “Poesin bacehica
QOO & guerriera’
COn WA ginria presie-
duta da Filippo Tom-
mia=o Marineui.

Mario Verdone, grande
storico del fuinrisme ¢ estinome
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diretto dell’episodio, racconta che
dopa la pro-
clamuzio-
ne del vineci-
tore ci fo un
ricen hancheno
durante il qua-
le Marineiti levo
il calice gridando
“fl Brunello ¢ ben-
=i %,

Liepisodic  ha ispirasto
Alessandro Grazi un’etichet-
ta scherzosmmente trasgres-
siva: il mito fumrista del-
la velocit trasforma eti-
chetta in un drappo che s
attorciglia sulla bottiglia. 1
eolor wono vivacissimi e il
nome del vino “Brun brun
Brunello™ & un ehiaro rife-
rimento alla frase di Mari-
netti ¢ al rmumore del mo-
tore minsso dal earburante

Bruncllo.

Per maggiori
informaueioni:
wow.cinellicolombini.it

Negli autoctoni
il futuro

della viticoltura
pedemontana

Giornata di studi a Saluzzo presso
il Centro per le Rarita Ampelogra-
fiche Cuneesi "Gluseppe di Rova-
senda” per fare Il punto sullo svi-
luppo della realty enoica saluz-
zese, anche in virtd della conven-
zione stipulata recentemente (1°
aprile) tra la Regione Piemonte e la
Citta di Saluzzo per la realizzazio-
ne del “Piano per la rilevazione e il
controllo della superficie vitata sa-
luzzese”™: un progetto interamente
finanziato dalla Regione che per-
mettera di costruire l'intera map-
patura dei vigneti del territorio.

| relatori hanno quindi esposto da-
tl e dettagli relativi allimminente
costituzione dellAzienda Vitico-
la Sperimentale *La Bloocca” Nel-
I'azienda, che sorgera nella tenuta
di Verzuolo dove un tempo il Con-
te Giuseppe di Rovasenda [auto-
re del Seggio di unAmpelografia
Universale - 1877) colleziond oftre
3000 vitigni, verranno presto mes-
se a dimora le barbatefle di alcune
varieta a rischio di estinzione e au-
toctone delle vallate che confiui-
scono nella citth marchionale,
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Due etichene del 1870 del vino prodonto
previa la tenuta Lo Bloocca of Vernuola dal
Rervsend,




