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Torino
Ogni giovedi
dall'l dicembre 2016
WWW.,jo-in.it
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Esperienza Vermouth si

svolge ogni giovedi, dalle

19.30 alle 21.30, nel quartiere

di San Salvario presso la sede
dell'associazione La Compagnia
del Calice in via Principe
Tommaso, 40. Costo: 28 euro,
comprensivo di degustazione
del Vermouth e di alcuni assaggi
gastronomici. Prenotazione
obbligatoria: tel. O11 192 14791,
info@jo-in.it. Ai professionisti
del settore, invece, e dedicato
un evento di un’intera giornata
che aggiunge, all'esperienza

in aula con un livello piu
approfondito, anche la visita

di almeno un produttore di
Vermouth. www.saperebere.
com/esperienza-vermouth/

UNO DEI PRODOTTI PIU FAMOSI DI TORINO E IL PROTAGONISTA
DI UN INEDITO EVENTO MULTISENSORIALE, APERTO A TUTTI

n'idea per trascorrere |I'ora dell'aperitivo in modo alternativo e diver-

tente a Torino? Vestire per una sera i panni di apprendista "vermuttiere”

partecipando a Esperienza Vermouth, una nuova attivita interattiva,
aperta ad appassionati e curiosi, per conoscere il celebre vino aromatizzato e
“giocarci” personalizzandolo e creandolo secondo il proprio gusto. Il format
ideato e condotto da Fulvio Piccinino, riconosciuto esperto in materia e idea-
tore del progetto Sapere Bere, inizia con il racconto delle vicende storiche che
hanno portato all'invenzione nel 1786 a Torino da parte di Antonio Benedetto
Carpano del VERMOUTH, riscoperto recentemente dopo le alterne fortune del
secolo scorso. Nella seconda parte dell'attivita si procede alla degustazione,
momento fondamentale per comprendere le caratteristiche e le numerose
varianti del Vermouth, che la legge italiana definisce un prodotto composto
da almeno il 75% di vino, dolcificato e aromatizzato con un'infusione alcolica
formata da varie piante aromatiche, la cui principale risulta essere |I'assenzio.
Nella terza fase, ogni partecipante avra a disposizione una postazione alle-
stita con erbe, spezie, tinture professionali, vino base, contagocce, imbuti,
e tutto quanto il necessario per creare sul momento il proprio Vermouth da
portare a casa, al quale verra impresso il nome del suo inventore. Infine, a con-
clusione dell'evento, sara possibile abbinare il Vermouth ad assaggi di salumi,
formaggi e altre eccellenze della gastronomia piemontese. B



Francesca
Rettangolo
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